
 

 

 

BENODIGDHEDEN 

• 50 ml London Dry Gin  
(of een florale gin als je van zachter houdt) 

• 20 ml vers citroensap 

• 15 ml honing-siroop 

• 1 scheutje gemberlikeur 
(of verse gemberrasp in de shaker, voor meer pit) 

• IJsblokjes 
 

Garnering 

• citroenschil of een takje rozemarijn 

 

WERKWIJZE  

Maak de honing-siroop 

• Meng 1 deel honing met 1 deel heet water, roer tot opgelost, laat afkoelen. 
 

De cocktail shaken 

• Vul een shaker met ijs. 

• Voeg gin, citroensap, honing-siroop en gember(likeur) toe. 

• Schud krachtig tot de shaker ijskoud is. 

• Zeef in een gekoeld coupe- of tumblerglas. 

• Garneer met een dunne sliert citroenschil of een takje rozemarijn. 

 
 Proost!  

 

 

 

 

 

Recept aangeboden door Freek De Backer, leerkracht Gastronomisch koken in CVO Focus. 

 

KNEECAP HONEY (GIN-VARIANT) 


